Electrolux

PROFESSIONAL

Urzgdzenia o wysokiej wydajnosci
Elektryczna patelnia cisnieniowaq, 170 lit.,
wysokos¢ 800 mm, gtebokosé 900 mm,
wolnostojgca albo pod $ciang
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AlA #

ik g

586248 (PUET17KGEO) Elektryczna patelnia
ci$nieniowaq, 170 lit,,
wysokos$¢ 800 mm,
gtebokos¢ 900 mm,
wolnostojgca albo pod
$ciang

APROBATA

Podstawowa charakterystyka

¢ Wielofunkcyjne urzqdzenie z  funkjami
pieczenia, duszenia, opiekania, gotowania,
gotowania cisnieniowego i gotowania w
parze.

* Wewnetrzny wymiar patelni zgodny z
wymiarem pojemnikow GN.

e tatwa do czyszczenia powierzchnia do
gotowania dzieki krawedziom i narozom o
duzym promieniu.

e System grzewczy Thermoblock dla optymalnego
rozktadu temperatur i duzej stabilnosci
temperatury.

e Dno misy/patelni z dwoma indywidualnie
regulowanymi strefami grzania, kazda z
wbudowanym czujnikiem temperatury powierzchni.

¢ Pokrywa z mechanizmem zabezpieczajgcym
przy gotowaniu pod ci$hieniem. Ze wzgledow
bezpieczenstwa nie mozna otworzyc¢
pokrywy przy pracy pod ci$nieniem.

e Czujniki temperatury zapewniaqjq skuteczng
regulacje temperatury: moc jest dostarczana
wtedy, gdy jest potrzebna dla utrzymania
wartos$ci  zadanej temperatury bez jej
przekraczania.

e Zaworbezpieczenstwa na pokrywie pozwala
na unikniecie nadci$nienia w komorze patelni.

¢ Gotowanie przy ci$nieniu roboczym 0,45 bar
skraca czas gotowania wiecej jak o potowe
w porownaniu do zwyktej patelni .

* Uktad sterowania z certyfikacjg odpornosci
na wode IPXé.

¢ Optymalne rozprowadzenie ciepta w zywnosci
zapewnia najlepsze wyniki gotowania pod
wzgledem smaku, koloru, konsystencji i
zachowania witamin.

* Gotowanie nocne - oszczedno$c¢ energii i
czasu.

* Przechyt ze pomocq silnika pozwala na
precyzyjne wylewanie kazdego ciektego
produktu.

* Podczas pracy za pomocq funkcji cisnieniowej
po zamknieciu pokrywy i osiggnieciu
ci$nienia, nastepuje automatyczna regulacja
systemu catego procesu gotowania.

« Wbudowany w $cianke ptaszcza czujnik
temperatury dla precyzyjnej regulacji procesu
gotowania.

e Czujnik temperatury rdzenia z 6-ci punkty
mierzenia (precyzja 0,5°C) zapewnia skuteczng
regulacje temperatury w $rodku gotowanego
produktu bez jej przekraczania. Po jej
osiggnieciu jedzenie jest gotowe do podania.

* Doktadne trzymanie temperatur gotowania,
szybka reakcja do zmiany ustawienia.

e Ztqgcze USB dla tatwej aktualizacji oprogramowania,

* Experience the Excellence
E www.electroluxprofessional.com
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Urzgdzenia o wysokiej wydajnosci
Electrolux Elektryczna patelnia ciénieniowa, 170 lit,,
PROFESSIONAL wysokos$¢ 800 mm, gtebokosé 900 mm,

wolnostojgca albo pod $ciang

tadowania przepisow i $ciggania danych HACCP.  » Wysokiej jakosci izolacja termiczna ptaszcza patelni
. zapewnia oszczedno$¢ energii i utrzymuje niskg
Konstrukcja temperature otoczenia podczas dziatania.
» Catkowita rama wewnetrzna urzqgdzenia wyprodukowana
ze stali nierdzewnej profilowanej AlISI 304 oraz
panele zewnetrzne urzgdzenia sq ze stali
nierdzewnej AlSI 304.

e Misa patelni z powierzchnig do uniwersalnego
gotowania. Solidna misa ze specjalnego
potgczenia warstwy ze stali miekkiej o grubosci 15
mm i warstewki ze stali nierdzewnej AISI316 o
grubosci 3 mm.

 Dwuwarstwowa izolowana pokrywa ze stali
nierdzewnej AlSI 304, montowana na poprzecznicy
urzqdzenia. Pokrywa zostanie otwarta w kazdej
pozycji, dzieki zrownhowazeniu za pomocq
specjalnego zawiasu.

« Od dotu misy sq po catej powierzchni
zainstalowane bloki grzejne ThermaBlock grubosci
15 mm, co sq wtasciwie grzatki elektryczne
wbudowane w solidnym ciatu aluminiowym (tylko
dla elektrycznych urzgdzen).

» Zintegrowana bateria mieszajgca wode (opcjonalne
wyposazenie).

e Zaroodporny uchwyt pokrywy z powierzchniq
antyposlizgowa.

* Montowany z przodu, pochylony dotykowy panel
sterowania z wpuszczang, gteboko ttoczong
obudowq, z jasnymi funkcjami wyswietlacza
prowadzqgcymioperatora przez proces gotowania.
Jednoczesne wyswietlanie rzeczywistych temperatur
i temperatur nastawy, jak rowniez ustawionego
czasu gotowania i pozostatego czasu gotowania.
Zegar czasu rzeczywistego, sterowanie “SOFT”
dla delikatnego podgrzewania delikatnej zywnosci,
9 poziomdw mocy od delikathego do mocnhego
gotowaniq, regulator czasowy dla uruchomienia z
opodznieniem, wyswietlacz btedow dla szybkiego
wykrywania i usuwania usterek.

¢ Pokrywa ci$nieniowa wyposazona w sprawdzone
zamkniecie szybkiego dziatania, proste i
bezpieczne w obstudze.

* Funkcja trybu "gotowania" lub "duszenia".

e Zminimalizowana obecnoé¢ szczelin dla tatwiejszego
czyszczeniai spetnienia najwyzszych standardow
higienicznych.

* Wstepne przygotowanie do ewentualnej optymalizacji
energii lub zewnetrznych systemdéw nadzoru.

* 98% wagowo nadaje sie do przetworzenig;
materiat opakowaniowy wolny od toksycznych
substancji.

« Scianki misy patelni sg wyprodukowane ze stali
nierdzewnej AISI 304 (DIN 1.4301)

Interfejs uzytkownika i zarzgdzanie
danymi
* tgcznoé¢ gotowa do dostepu w czasie rzeczywistym

do podtgczonych urzgdzen ze zdalnego monitoringu
danych (wymagane opcjonalne akcesoria).

Utrzymywalno$é \¢

Urzgdzenia o wysokiej wydajnosci
Elektryczna patelnia ci$nieniowaq, 170 lit,, wysokos¢ 800 mm, gtebokos¢

900 mm, onnostonga albo pod $ciang

I EC Firma zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w produktach bez wczesniejszego

— | powiadomienia. Wszystkie informacje sq prawidtowe na czas wydruku.
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Przéd Elektryczne

Napiecie zasilania:
Moc catkowita:

Instalacja:

Typ instalacji:
Kluczowe informacje:

Temperatura robocza MIN:

Szeroko$¢ ptaszcza
(prostokgtnego):

Wysokos$¢ ptaszcza
(prostokatnego):
Gtebokos¢ ptaszcza
(prostokqgtnego):

Wymiary zewnetrzne,
szerokosé:

Wymiary zewnetrzne,
gtebokosé:

Wymiary zewnetrzne,
wysokosé:

Ciezar netto:

Objetos¢ wysytkowa:
Konfiguracja:
Pojemnpéé uzytkowa netto
naczynia:

Mechanizm przechytu:
Pokrywa z podwdéjnym
ptaszczem:

Typ grzania:

Bok

Gora

CEEE

Temperatura robocza MAKS.:

400 V/3N ph/50/60 Hz
20.6 kW

Wolnostojgcy na cokole
betonowym, na nézkach,
Na podstawie, Montaz przy
$cianie

50 °C
250 °C
1050 mm
326 mm
558 mm
1600 mm
900 mm

800 mm

340 kg

2.65 m3
Prostokgtny;Przechylanie

170 It
Automatyczny

O
Bezposredni

Urzqdzenia o wysokiej wydajnosci

Elektryczna patelnia ci$nieniowa, 170 lit,, wysokos¢ 800 mm, gtebokosé

900 mm, onnostonga albo pod sciang

Firma zastrzega sobie prawo wprowadzenia zmian w produktac

ez wczesdniejszego
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